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MOLINO CANUELAS
OTRO GRANDE QUE APUESTA AL SECTOR DE
PASTAS FRESCAS ARTESANALES
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LA JUVENTUD E
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Y ARRANCO LA FIESTA ANUAL
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Queridos socios y colegas

Tengo el honor de dirigirme a ustedes para comunicarles que
he asumido como presidente del Centro Fabricantes de Pastas
Frescas Artesanales de Capital Federal y expresarles que es un
honor poder representarlos como ya lo vengo haciendo desde
hace varios aflos como vocal suplente, pasando por revisor de
cuentas, tesorero, participando en las paritarias (el mas duro
de los trabajos) y varias responsabilidades mas, pero siempre
defendiendo al sector y tratando de ser lo mas justo posible.

Esto no lo hice sélo sino acompaiiando a un grupo de amigos
y colegas que dejamos nuestro trabajo, familia y tiempo libre
para salir a defender este hermoso gremio, que ya bien distin-
gue el cddigo alimentario como uno de los pocos bien marca-
dos en alimentos.

En definitiva, son muchas las tareas y acciones que abarcamos;
por tal motivo nos gustaria que ustedes, nuestros colegas, se
acerquen a la institucién y asi poder estar mas vinculados y
unidos, alin cuando contamos con distintas herramientas de
comunicacion, pero la cercania fisica y el contacto personal es
irremplazable.

También quisiera comentarles que estamos orgullosos de
la Ronda de Negocios -ya con 2 eventos realizados-, la cual
“abrid” la cabeza a otro nivel a nuestros colegas, llevandose
muchas ideas y nuevos proveedores.

El slogan de “El tiempo no para” que se utilizé este afio fue por-
que todo va a un ritmo muy veloz y no podemos parar, sino nos
pasan por arriba.

La idea de este evento es un trabajo en conjunto del equipo
de marketing de nuestra institucion y el de nuestros pares
de Provincia de Buenos Aires, encabezados por Carlos Vidal
(Caba) y Diego Ogando (Pba)

Nos enorgullece las muestras de agradecimiento de quienes
concurrieron y, para los que no fueron, les aconsejo no se pier-
dan la préxima version 2024, ya que es evento muy completo,
gratuito, tiene una duracién de 8 horas (se puede acudir en

SEDE CAPITAL:

Av. Belgrano 3971

Tel.: 4983-7528
www.centrodepastascap.com.ar
ctro.pastas@gmail.com

cualquier momento de dicho lapso de tiempo) y cuenta con
desayunoy almuerzo.

Y si hablamos de eventos, este afio tenemos otra gran noticia.

Vuelve la gran Fiesta Anual - como anuncia la tapa de esta edi-
cion -, y este afo por primera vez en la historia lo realizaremos
en conjunto con nuestros colegas de la Provincia de Buenos
Aires.

Es decir, jseran dos fiestas en una!

Seguimos en el camino de unir nuestras instituciones para for-
talecer nuestro gremio y sumarle ideas.

Seguramente serad una noche muy divertida que nos permitira
estrechar la mano con colegas y proveedores, los cuales signifi-
can un puntal esencial para nosotros.

Como es costumbre, habra shows de alto impacto, baile, exce-
lente catering, premios y mucha cordialidad, por ello los espe-
ramos con los brazos abiertos.

iEsperamos este aiio romper el récord de asistentes!

Para ir finalizando, les comento que nos queda por delante
seguir con las paritarias, tratando de balancear entre inflacion
y nuestros negocios y seguir trabajando sobre cémo mejorar
nuestro convenio, el cual estd muy regulado pero igual seguire-
mos intentando.

Espero poder llevar adelante una buena gestién. Sé que cuen-
to con un equipo que tiene mucha voluntad y capacidad y es
un privilegio poder ser parte de esta institucion y contar con la
confianza y apoyo de quienes me eligieron, para poder seguir
creciendo.

Los despido con un fuerte abrazo y ante cualquier duda o con-
sulta, quedo a entera disposicion de todos ustedes.

Cristian Javier Boullosa

Presidente

Centro Fabricantes de Pastas Frescas Artesanales de
Capital Federal

SEDE PROVINCIA:

Gelly y Obes 799 - Haedo

Tel.: 4654-3281
www.centrodepastasprov.com.ar

secretaria@centrodepastasprov.com.ar
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OTRO GRANDE QUE APUESTA AL
SECTOR DE PASTAS FRESCAS
ARTESANALES

CON MAS DE 90 ANOS, ES EL MAYOR PRODUCTOR
DE HARINAS DEL PAIS. NO SOLAMENTE SU FUERTE
ES EL VOLUMEN SINO TAMBIEN LA CALIDAD DE
SUS PRODUCTOS. JUSTAMENTE POR ESTO, ES QUE
ACTUALMENTE SE HA TRANSFORMADO EN UN JUCADOR
MAS QUE INTERESANTE EN EL SECTOR DE PASTAS
FRESCAS ARTESANALES.
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El grupo cuenta con 11 molinos a lo
largo y ancho del pais, pero nuestro
principal interés se basaba en visitar
el enorme molino que poseen en el
parque industrial de la localidad de
Pilar, en la Provincia de Buenos Aires.
Hacia dicho destino se dirigio el
equipo periodistico de la revista
Pastas Frescas Artesanales con el
afan de conocer otra industria pro-
veedoray transmitir esa experiencia
através de este medio.

Nuestro interlocutor fue el sefior
Daniel Viera, gerente de investiga-
cion y desarrollo corporativo, quien
nos recibié muy cordialmente para
iniciar la entrevista de esta manera.

(MC) La empresa cuenta con varias
unidades de negocios, pero de lo
que hoy vamos a hablar es de la de
molineria industrial, la cual atiende
al segmento de pastas frescas. Se
trata de un negocio muy importante

para la compafiia, ya que estamos
hablando del molino mas grande de
la Argentina. Ademas es el origen de
la empresa y del cual nacié el nom-
bre de la compaiia. Posteriormente
Molino Caiuelas se diversificé a
otros negocios cuyos productos lle-
gan a consumidor final.

(PFA) ¢Cudntos molinos cuenta la
empresa y donde estdn ubicados?
(MC) Contamos con plantas pro-
cesadoras en distintos puntos del
pais, ubicados estratégicamente.
Por ejemplo, tenemos molinos en
Resistencia, Salta, 3 en Cérdoba,
Cafuelas, Pilar, Chacabuco, Tres
Arroyos, Piglié y Uruguay. En la
totalidad de los molinos se muele
trigo pany en la planta de Pilar tam-
bién molemos trigo candeal.

(PFA) ;Qué caracteristicas y cualidades
definen las harinas de Molino Canfuelas?

(MC) Uno de nuestras principales
caracteristicas es que, al tener plan-
tas molineras a lo largo de casi todo
el pais, podemos optar por el mejor
trigo de cada zona y apoyarnos
mutuamente con los productores de
cada region. Es decir, esta cuestién
de amplitud geografica de nuestra
elaboracién nos permite una muy
buena clasificacion y seleccion del
trigo. Y por supuesto un mejor abas-
tecimiento logistico de la harina ya
procesada.

(PFA) ¢Son distintas las cualidades
del trigo dependiendo de las distintas
regiones?

(MC) Nuestro principal objetivo
siempre es estandarizar las calida-
des de los productos, aunque cada
region tiene su particularidad y el
elaborador de productos, ya sea
panificados o pastas frescas, ya sabe
cual es la caracteristica de la harina
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de su regién y a ello se adapta. En
nuestro caso, por la ventaja logisti-
ca que contamos, un elaborador de
pastas frescas del norte nunca va a
recibir una harina cuyo trigo es ori-
gen en el sur cuyo comportamiento
es distinto al de su zona, por citar
un ejemplo. Inclusive los tiempos de
la cosecha son distintos: en el norte
del pais comienza en octubre y en
el sur finaliza casi en enero del afio
siguiente.

(PFA) ;Cudles son las diferencias de las
harinas que se producen en el norte del
pais con relacién a las del sur?

(MC) En realidad las caracteristi-
cas son cambiantes ya que el trigo
se comporta en base a tres com-
ponentes: clima, suelo y genética.
Entonces dependiendo de como
interactlen esas variables es como
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se obtenga el producto final da cada
zona y eso es lo que el elaborador
de pastas frescas de dichas zonas
ya conoce y se adapta. Por ejemplo,
una vez que se produce la cosecha,
ya sabemos la condicién de gluten
que va a tener ese trigo y eso des-
pués en la elaboracién de pastas
frescas va a ser determinante en la
cantidad de agua que habra que uti-
lizar para obtener la masa. Esto no
quita que nuestros productos tienen
que cumplir determinadas exigen-
cias y caracteristicas acordes al seg-
mento al cual estan dirigidos.

(PFA) ¢ Por ejemplo?

(MC) Y...una harina para discos de
empanadas tiene que ser blancay
con pocos puntos negros, indepen-
dientemente del molino del que pro-
venga geograficamente. Esto nos

requiere hacer los ajustes necesa-
rios puertas adentro para cumplir
con las exigencias y necesidades del
cliente. Lo mismo pasa con el semo-
lin, muy utilizado en la elaboracion
de pastas frescas, donde también
es muy importante que tenga una
buena absorcién y que se forme la
masa, especialmente en la elabora-
cién de foquis, y que tampoco apa-
rezcan los puntos negros. En fin,
para que en todo esto y mucho mas
podamos cumplir y estar acorde a
las necesidades, no solo es impor-
tante la calidad de la materia prima
(en este caso el trigo) sino también
contar con una tecnologia de pri-
mer nivel como la que posee Molino
Cafuelas. Contamos con muy bue-
nas maquinas para limpiar el trigo,
para hacer una seleccién 6ptima del
grano, sacar objetos extrafos que

dos santos pereira
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Tel.: (011) 4555-3030 / Fax: (011) 4555-3131
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vienen con el grano y comenzar una
molienda muy purificada. Todo esto
también hace a la diferencia en este
tipo de productos en el cual se nece-
sita la menor cantidad posible de
impurezas y la blancura casi 6ptima.

(PFA) ¢Cudles de vuestros productos
son los mds utilizados por los fabrican-
tes de pastas frescas artesanales?

(MC) Semolin, harinas para tapas
de empanadas tipo 0000 Real
Canuelas, harinas 0000 Cafiuelas,

sémola de trigo candeal, la cual es
excelente para pastas frescas, ya
gue mejora el dente y cambia su
color y también harina integral, una
tendencia de consumo a nivel mun-
dial que llegd a la Argentina para

elaborar pastas frescas integrales.

Nuestro entrevistado es de un
hablar pausado, seguro en lo que
dice, fundamentado en su formacion
técnica y en su vasta trayectoria
en el rubro. La entrevista fluia muy
linealmente y ordenada, como ase-
mejandose al proceso de produc-
cion de harinas de Molino Canuelas,
segun nos relataba Daniel Viera.

(PFA) Siguiendo con la harina de sémo-
la de trigo candeal, ;qué otras virtudes
pueden atribuirsele?

(MC) En primera instancia es mas
saludable y dentro de las muchas
cosas que se dicen pero en este caso
si estd probado, es que tiene una
ventaja y es que libera la glucosa
lentamente en sangre y eso la trans-
forma en un alimento netamente
saludable. El tipo de proteina que

tiene la sémola de trigo candeal
hace que vaya liberando energia en
el cuerpo humano en la medida en
que el mismo la vaya necesitando.
Eso se denomina indice glucémico y
es lo que esta estudiado y reconoci-
do mundialmente como atributo de
la pasta de trigo candeal, ademas de
mejorar la calidad de la pasta.

(PFA) ;Qué opinidn le merecen las hari-
nas que se basan en semillas que susti-
tuyen el trigo?

(MC) Creo que es una tendencia
mundial aun incipiente pero que va
a tener su crecimiento. De hecho
nosotros como empresa hemos
innovado en dicho aspecto y conta-
mos con una instalacién para elabo-
rar harina integral de trigo especial-
mente. Se trata de una harina que
estd compuesta en su totalidad de
grano. El grano de trigo de compone

de tres elementos: el germen, que
es donde va a salir la futura raiz de
la planta, el endosperma harinoso,
que es la parte blanca que esta en
el centro del grano y es la reserva
de energia del grano donde se va a
nutrir para crecer y la ciscara con
salvado. Molino Cafuelas creé una
instalacion especial para hacer esa
harina, donde contamos con distin-
tas configuraciones. En el caso de
pastas frescas ofrecemos una hari-
na integral fina casi al tamano del
tacto de una harina convencional
que se puede procesar sin ninguin
inconveniente. La diferencia visual,
es que esta harina va a estar llena
de puntos porque posee cascara.
Eso quiere decir que hay que estar
muy atentos en su vida Gtil para que
no se oscurezca demasiado. Pero es
una harina que posee un alto conte-
nido en fibra, llegando a tener entre
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Repare sus maquinas una vez.
Repuestos, moldes, asesoramiento.
Service oficial d'Alessio.

Camarones 4851/53 Bs As - Argentina
4567-5215/ 2126-9979
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www.magquinasdalessio.com.ar
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tres y cuatro veces mas que una
harina comun. Esto la transforma en
una harina muy nutritiva. Adem3as
como también contiene el germen
del trigo, que contiene vitaminas y
antioxidantes, la potencia ain mas.
Conozco el caso de una fabrica de

pastas frescas que esta al lado de un
gimnasio que vende muchisimo en
cuanto a pastas elaboradas con hari-
na integral y otras que las comer-
cializan congeladas por abatimiento
para obtener una mayor durabilidad
de las mismas.

De esta manera iba finalizando
nuestra visita a Molino Canuelas,
sorprendidos por la magnitud de
sus instalaciones y satisfechos con
la nutritiva charla que mantuvimos
con nuestro entrevistado.
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BARRACAS AL SUR

DISTRIBUIDORA

Todas las materias primas para fabricas de pastas frescas.
Distribuidores directos, mas de 20 afnos de trayectoria
garantizando calidad, servicio y eficiencia.

Productos Secos / Productos Congelados

REBOZADORES - ZAPALLO DESHIDRATADO - PAPA EN ESCAMAS - MORRON EN POLVO Y ESCAMAS
ESPINACA EN POLVO Y DESHIDRATADA - CONDIMENTO PARA PASTAS - BETACAROTENO - COLORANTES
CONSERVANTES - CONDIMENTOS ESPECIAS HUEVO ENTERO EN POLVO - ALMIDON-DE-MAiZ
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Tel: 0800 2 BASLOG (227564) / 011-4208-2091
info@barracasalsur.com / www.barracasalsur.com

011-15-3733-7445 barracas al sur
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Queremos agradecer a los Centros de Fabricantes de Pastas Frescas
de CABA y PBA por su apoyo y confianza todos estos anos.
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TODO ES FRESCO EN LA

BUENQOS AIRES
DE PACO

FABRICA DE PASTAS FRESCAS ARTESANALES CON
TRADICION, PERO CADA VEZ MAS AGIORNADA EN
TECNOLOGIA, OFERTA DE PRODUCTOS ALIMENTICIOS
Y EXHIBICION. HOY LUCE NUESTRAS PAGINAS ESTE
CLASICO ESTABLECIMIENTO DE VILLA URQUIZA.

La frescura no solo es propiedad
de los productos de La Buenos
Aires de Paco, sino también el
fresco recorre fuertemente las
calles de la Capital Federal, invi-
tando a sus habitantes y visitantes
a comer ricas y nutritivas pastas
frescas artesanales, como las que

se elaboran en todo nuestro sector.
Esta vez decidimos visitar un cldsi-
co y fuimos recibidos por su actual
titular, Cristian Boullosa, quien,
ademas, ejerce la presidencia del
Centro Fabricantes de Pastas
Frescas de Capital Federal.

“La historia familiar en el gremio se

inicia con mi abuelo, quien puso una
fabrica de pastas frescas en la cual
trabajaban varios integrantes de la
familia, entre ellos mi mama Olga
Martinez. Paralelamente a eso, mi
papa Francisco, alias Paco, se dedi-
caba a la gastronomia pero en otro
rubro. Ella lo convencié de poner

Escanea el codigo
QR con tu celular y
accede al catalogo

de todos nuestros

productos.

NUISTROS %5
PRODUCTOS i
) e
Rebozadores
PREMEZCLAS
CONDIMENTOS
Deshidratados
Colorantes
SEMOLIN

+54 9 11 5579-1364 (©)
/maprisaindupast @)

/maprisasa O
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una fabrica de pastas frescas y para
ello se asocian con otros familia-
res, pero ese proyecto se terminé
disolviendo. Luego hubo otra socie-
dad que también se disolvid hasta
que en los comienzos de los afios
90 mi papa queda solo como dueio
en este local y ahi podriamos decir
que se consolida La Buenos Aires
de Paco hacia lo que es hoy en dia, la
cual tiene su origen en 1978".

(PFA) ¢El crecimiento a qué otras razo-
nes lo podemos asociar?

(LBADP) Y podriamos resaltar la
apertura de la sucursal de la calle
Bucarelli, época en la cual explota-
ban las ventas de pastas frescas arte-
sanales. Pero con el correr del tiem-
po, nos fuimos dando cuenta que el
perfil de nuestro consumidor empe-
zaba a cambiar, porque las fami-
lias tradicionales de Villa Urquiza

emigraban a los countrys del Gran
Buenos Aires y nuestro barrio era
poblado por gente joven, en muchos
casos solos o en pareja. Entonces
ese perfil consume mucho lo que es
comida de rotiseria, como empana-
das y tartas, por ejemplo, y alli fue
que empezamos con ese tipo de ela-
boraciones que hasta ese momen-
to no las haciamos, ya que solo nos
focalizdbamos en pastas frescas.

(PFA) ¢Eso les trajo mayor crecimiento?
(LBADP) Efectivamente. Asi fue
como el mix de productos se iba
ampliando cada vez mas hasta que
nos dimos cuenta que el local nos
quedaba chico. Por suerte pudimos
sumar el local que esta en la esqui-

na contigua al local original y alli

comercializar todo lo concerniente
a rotiseria y mantuvimos al lado el
local original para pastas fescas.

(PFA) ;La rotiseria no canibaliza a la
fdbrica de pastas frescas?

(LBADP) En absoluto, por el contra-
rio, se complementan perfectamen-
te. Laidea es que La Buenos Aires de
Paco brinde una oferta integral com-
puesta por pastas frescas, rotiseria y
pasteleria.

(PFA) ¢En su caso personal cémo se dio
su incorporacion a empresa familiar?

(LBADP) Eran épocas en las cuales
yo habia comenzado el cbc de medi-
cina, porque era a lo que me queria
dedicar. Asimismo, aca habia mucho
trabajo y me necesitaban cada vez
mas para que colaborara. Asi fue que
un dia tuve una charla muy esclare-
cedora con un profesor de la facul-
tad que me hizo reflexionar acerca
de las posibilidades que tenia en el
negocio y de lo dificil que me resul-
taria la medicina sin tener ningun

antecedente familiar. Entonces
decidi dejar la universidad y volcar-
me de lleno a La Buenos Aires de
Paco. Actualmente, si bien mi padre
con 80 afos sigue viniendo todos los
dias, soy el responsable de todo el
funcionamiento de la empresa.

(PFA) :Cémo es la relaciéon con su
padre?

(LBADP) Realmente magnifica. El
trabajar juntos nos dio la posibilidad
de compartir mas tiempo, cosa que
cuando yo era chico se daba poco
porgue él siempre estuvo muy abo-

cado al trabajo. Y al mismo tiempo,
en la medida que yo iba asumien-
do mas responsabilidades él pudo
comenzar a disfrutar de cosas que
antes no podia, como el viajar a
Espafa a visitar a sus parientes, por
ejemplo. Tengamos en cuenta que

Den C BrMAASE

ENVIOS A DOMICILIO
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Distribuidora de carnes rojas y blancas, con mas
de 10 anos de experiencia y compromiso con
nuestros clientes. Una empresa familiar dedicada
a ofrecer la mejor calidad de nuestros productos,
apoyados en la experiencia de tres generaciones
para satisfacer sus demandas.

(O 11-2567-9037

€ Don Commisso @Doncommisso

Carnesdoncommisso@gmail.com

PRODUGTOS LACTEOS

‘n
ﬂzo/ neTTAH

Muzzarella - Cremoso - Sardo - Tybo - Ricota
Crema de Leche -Manteca

o
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® 11 3133-9261 - lacanzonetta@hotmail.com - pedidos: (01 I) 4234-2201

B} Licteos La Canzonetta

www.lacanzonetta.com.ar
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nuestra historia es muy parecida a
la de muchos colegas. Yo empecé
a venir a la fabrica a dar una mano
desde muy chico, cuando tenia 12
anitos. De repente, casi sin darme
cuenta, estaba totalmente invo-
lucrado y decidi que iba a ser el
trabajo para toda mi vida y estoy
muy feliz de la decision que tomé,
en la cual me acompana Marisa
Gutierrez, mi sefiora y sostén en
todo. En cambio, mi hermano Julio
Cesar se dedica a otra actividad
pero si su esposa Mabel Fernandez
participa del negocio.

En un momento de la charla, Cristian
nos comentd como tiene guarda-
do en sus recuerdos de cuando era
pequefo y acompanaba los dias
lunes - dias de descanso para el sec-
tor - a su papa a realizar algun tra-
mite y el placer que eso significaba,
ya que eran muy pocas las oportuni-

dades que tenian en ese entonces de
compartir tiempos, debido a la gran
carga horaria que significa estar al
frente de una fabrica de pastas fres-
cas artesanales. Tal vez en esta anéc-
dota podamos visualizar el porqué
hoy no es tan frecuente que las nue-
vas generaciones contintden con el
trabajo de sus padres en este gremio.

(PFA) ;En el caso de La Buenos Aires de
Paco el traspaso generacional fue trau-
madtico, especialmente porque por lo
general hay resistencia a los cambios?

(LBADP) En el caso nuestro no hubo
inconvenientes, en gran medida por-
gue mi padre es una persona que,
ademas de ser muy honesto y tra-
bajador, siempre intento estar a la
vanguardia de todo; es un tipo muy
emprendedor y visionario, tal es
asi que muchas veces siendo él una
fabrica chica innovaba en algo que

Raviolera
multiple
de doble hoja

Para intercambiar moldes

N\ FARINA
) MAQUINAS ut

Av. Fco. Ferndndez de la Cruz 2766/68
(C1437GZT) Buenos Aires, Argentina
(011) 4918-0280

Nuevos teléfonos: i
(011) 7552-4744

(© +54 11 2819-0119
info@farinamaquinas.com.ar
www.farinamaquinas.com
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NUEVA IMAGEN
Seguimos apostando,
la calidad y el servicio
de siempre, desde 1982

FABRICA DE CAJAS PARA RAVIOLES
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PAPEL

Raviolero

En hojas

Bobinas

Bobinas Impresas

CONTACTO

© 11 3 083-0813
©115111-5412
(©11 3 033-3572
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ENVIOS
ATODOEL PAIS

® medamilenvases
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después lo copiaban otros estable-
cimientos mas grandes. Esa carac-
teristica de él posibilité que siem-
pre tengamos muy buena dindmica
de trabajo entre los dos. A veces
se daba el caso que yo venia con
alguna idea o propuesta nuevay la
debatiamos hasta llegar a un punto
de coincidencia, pero no recuer-
do haber tenido conflictos en ese
ni en otros aspectos. Lo mismo
sucedié cuando aparecieron los
equipos de coccidn inteligente que
revolucionaron las cocinas gastro-
ndémicas, él impulso que invirtié-
ramos comprando dichos equipos.
También tengo la suerte que siem-
pre confié en mi y muchas decisio-
nes las deja en mis manos.

(PFA) ;Cudl es el techo de La Buenos
Aires de Paco?
(LBADP) El techo se lo pone uno

mismo. Justamente recién hablaba-
mos de la incorporaciéon de nuevas
tecnologias y lo que eso significa a
nivel produccién. No solo se trata
de una mejor calidad de elaboracién
y de una limpieza mucho mas pro-
nunciada, sino en la posibilidad de
producir mas. No se trata de elimi-
nar personal, sino de aumentar la
produccion, tal vez abrir mas horas
y de esa manera potenciar la factu-
racion. Cuando me refiero a que el
techo se lo pone uno mismo lo pienso
en cuanto a abrir mas sucursales y
ampliar los puntos de venta. En mi
caso, soy una persona que disfruta
mucho de la vida familiar y siempre
trato que la ecuacién trabajo/familia
esté compensada. Por eso me resis-
to a seguir incorporando puntos de
venta porque eso si demanda de
mas tiempo y ocupacién y tal vez ahi
estd mi techo. Quizas mi suefio sea

Mas de 30 afos de experiencia, nos respaldan!!!

—— Algunos de nuestros proveedores —

| & Barcda Ny mana md‘jﬂd\isw EGRAMAR W DEWEY
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Pedidos al: ({®) 115605-3956
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Todo el equipamiento Cook & Chill en un solo lugar

Baires
- Cocina.

LAINOX

Hornos profesionales para

cocineros y grandes chef.

Made in ltaly

A Tm—= llﬂl

THE COOK

& CHILL
EXPERTS®

Y

LT ECHrHDSTE

v TECHFROST

profesionales para el
sector HO.RE.CA.

Made in ltaly

Abatidores y armarios de
refrigeracién profesionales.

Made in ltaly

BENEFICIOS EXCLUSIVOS PARA MIEMBROS DE
LOS CENTROS DE FABRICANTES DE PASTAS FRESCAS

Chacabuco 716 - Florida (1602) Buenos Aires - Argentina
Tel.: 11 67976875 -

www.bairescocina.com

@ ©® BairesCocina

info@bairescocina.com
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transformar todo esto en un mega
negocio inclusive con consumo en el
local, con mesas. Pero todo unifica-
do en un gran negocio.

(PFA) ;Han incursionado en la comida
al vacio?

(LBADP) Si bien tenemos todo
preparado para arrancar, adn no
lo hemos hecho. Todavia estamos
evaluando la respuesta de nuestro
publico consumidor que estd muy
habituado a la presentacién comun
de rotiseria. En algiin momento hici-
mos algunos intentos y los resulta-
dos no fueron del todo positivos,

de manera tal que nos frenamos y
seguimos evaluando cuando y como
hacerlo. Si en cambio trabajamos
con productos congelados desde
hace mucho tiempo. Eso nacié casi
de manera impensada para noso-
tros, a pedido de algunos clientes de

pastas frescas y hoy lo hemos desa-
rrollado mucho mds fuertemente.
Estoy convencido que es el camino a
futuro, aunque como todos los cam-
bios de tendencias y costumbres lle-
van su tiempo de adaptacién en el
consumidor.

(PFA) Aprovechando esta entrevista
y desde su funcion de presidente de
la entidad capitalina, ;qué mensaje le
gustaria hacer llegar a sus colegas?
(LBADP) En primer lugar me gusta-
ria manifestar mi felicidad de que
me hayan elegido para presidir esta
nueva etapa de la institucion en la
cual se ha incorporado gente nueva
y muy valiosa, en honor a ellos es mi
orgullo basicamente y también qui-
siera pedirle a todo el gremio que se
comprometan cada dia méas con nues-
tra institucion, porque alli es donde
todos estamos representados.

GASTRONOMICA

CORTADORA DE TALLARINES

Modelo TR 80,

produccion 80 kg de tallarin/ hora.
cortes incluidos de 3 y 6 mm de acero
inoxidable. Ancho util: 33 cm

NOQUERA
AUTOMATICA

Modelo NQ45,
produccién aproximada
de 45 kg/hora
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reE S @ www.ntgpastas.com.ar @ ventas@ntgpastas.com.ar
@ntgpastas @ /ntgpastas.panquequeras

RAVIOLERA

Modelo RV50,

moldes intercambiables
de ravioles,

sorrentinos y tallarines.

PANQUEQUERA

Produccién aproximada
de 400 p/hora.

Para panqueques
redondos o rectangulares.

beta caroteno //
espinaca en polvo //

tinta de calamar // remolacha
calabaza // morrén //
conservadores // calabaza en polvo //
condimentos // especias //

gluten // espinaca en escamas //
galleta rallada // adilapa

PRODUCTOS PARA
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Trehalosa
Mantiene la frescura.
Evita el quiebre al
sacar del frezzer.

ATENDEMOS
CLIENTES DE
TODO EL PAIS

@ 11-5730-0195 (pedidos por whatsapp)
@producos_para_pastas

® valtuc@hotmail.com.ar

@ www.productosparapastas.com.ar
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CAJAS PARA RAVIOLES - PAPELERA

Desde 1990 acompanando
al fabricante de pastas frescas
con los mejores envases...

e Cajas para Ravioles
® Envases de cartén

- Corrugado

- Microcorrugado

- Liso

Expandido

Polietileno
Polipropileno

Rollos de PYC

Plastico %“\
- PET (Rigido cristal) %

- PP (Flexible opaco)

Papel “
Impresos %\*
- Microcorrugado (Caja para

pizzas y empanadas)

- Papel (Bobinas, manteles, sobres)

- Polietileno (Camisetas y sobres)

- Polipropileno (Sobres)
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- Bolsas de friselina @
® Envases descartables en general
® Mdquinas y accesorios para embalaje BANDEX sA. RESINITE
® Productos para administracién, higiene y limpieza COTNYL@D

COMPROMISO CON LA CALIDAD

. +54 1147534227 ™ info@grafipack.com : 0 ‘
GRAFIPACK © +549 1130682153 ® www.grafipack.com Seguinos en

CAJAS PARA RAVIOLES - PAPELERA
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LA JUVENTUD E INNOVACION DE
E U I PRO Desde 1930 la mejor combinacion de
innovacion, tecnologia y calidad artesanal

SE TRATA DE UNA JOVEN EMPRESA DEDICADA A LA
FABRICACION DE EQUIPAMIENTO DE EXHIBICION CON
FRIO, DONDE REINA EL BUEN GUSTO YA SEA EN SUS
PROPUESTAS COMERCIALES COMO ASIi TAMBIEN EN SU
AMBITO DE TRABA]O.
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Nos encanta visitar empresas jove-
nes, creadas y dirigidas por las nue-
vas generaciones. No solo porque
vigorizan al sector de pastas frescas
artesanales sino también porque
aportan nuevas ideas y nos sorpren-
den, como en este caso, con un con-
cepto de estilo de vida en el trabajo

que mejora la calidad del mismo.
Fuimos hacia la zona oeste del Gran
Buenos Aires para visitar la moder-
nisima planta y oficinas de Equipro
y alli nos esperaba su duefio y crea-
dor, el sefior Facundo Oviedo, para
llevar a cabo la charla que compac-
tamos a continuacién.

La mejor calidad de
impresion, corte y
armado de cajas
TODA EN UN
MISMO LUGAR

tel: 4443 9756

terevasri@yahoo.com.ar

Zapiola %3, villa luzuriaga
v berevasri.com.ar

(PFA) ;Cémo y cudndo nacié Equipro?

(E) Esta es una empresa que nacio
hace siete afos, aunque en el inicio
haciamos otro tipo de equipamien-
tos, hasta que un dia me piden hacer
una heladera y asi nacié el disefo
y fabricacién de equipos de exhi-
bicion de productos con frio. Sabia

Pure de Pap‘ﬁ”s

directo de fabrlca
todo el ano -

Nuestra fabrica es la Unica planta Nacional de produccion
de puré de papas.

Te invitamos a descubrir todas las presentaciones de nuestros producios
con precios directos de fabrica y envio rapido en nuestra tienda on-line:
www.conosud-sa.com.ar/tienda . '

Ademas, encontraras una amplia variedad de
vegetales congelados Conosud Bajo Cero, tam-
bien con precios directos de fabrica.

(ConcSut,

(ConeSud,

www.conosud-sa.com/tienda

+54 (342) 479 8044

Todo dispnih‘le ahora!
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cémo hacerlo y tenia la gente como
para llevarlo a cabo. Hoy estoy muy
feliz del camino recorrido hasta el
momento, aunque también es real
que el esfuerzo es muy grande; hay
mucho trabajo detras de cada equi-
po que instalamos constantemente.

(PFA) Imaginamos mucho trabajo a
pulmén en los comienzos...

(E) Tal cual. Al principio es como
gque tenia que abarcar muchas
tareas que hoy delego en mis equi-
pos de trabajo y de esa manera yo
puedo dedicarme a pensar el nego-
cio desde otro lugar. Tal vez, tengo
la virtud de saber encontrar la gente
adecuada e idénea para cada tarea
y eso me ayudé mucho a crear la
empresa que hoy somos.

(PFA) ¢La propuesta de Equipro estd
mds enfocada en el frio o en la estética?

(E) Sin descuidar lo que representa
el frio en nuestros equipamientos,
claramente lo que es nuestro prin-
cipal foco es la estética y el cuida-
do de cada detalle. Para nosotros
cada heladera que hacemos es muy
acorde a las necesidades de cada
cliente. Empezando por una aten-
cién muy personalizada que forma
parte de un asesoramiento integral,
pensando en hacer un producto muy
estudiado de como sera utilizado, en
qué condiciones, cuantas personas
la van a utilizar, cudnta mercaderia
le van a poner y en definitiva cudl es
la funcién de esa heladera. Quizas
suene un poco romantico o exage-
rado, pero ese es el verdadero estilo
de Equipro. Lejos estamos de tomar
una medida y cotizar solamente con
ese dato. A veces nos llaman y nos
piden un presupuesto solo con ese
dato y nos cuesta que nos entien-

dan el porqué necesitamos saber
todo lo otro para luego desarrollar
un equipo que esté hecho a medida,
que luzcay potencie las ventas y que
sea funcional para ese negocio en
particular. En realidad lo nuestro es
la atencién, el buen funcionamiento,
el frio, la estética, la entrega, proliji-
dad y el servicio post venta. Si todos
esos factores no estan al maximo de
sus posibilidades no nos sirve, aun-
que haya sido una muy buena venta.

(PFA) ;Qué particularidad o exigencias
distintas a otras posee el sector de pas-
tas frescas como cliente consumidor de
equipos de exhibicién con frio?

(E) Lo que venimos experimentando
es que es un sector tradicional que
no suele renovar mucho la maqui-
naria, esto en términos generales.
Lo que mas nos cuesta es que sean
permeables a disefios nuevos. Por

Lacteos San Jose
calidad desde 1983

VENTAS
© 11 6676-5053
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Muzzarella / Ricotta / Sardo

Sbrinz / Provolone / Por salut
Por salut descremado sin sal

Tybo / Cuartirolo

Navarro, Pcia de Bs. As.
@lacteos_san_jose

Fastas Frescas

Ahorre tiempo, espacio y produzca mas.
Espinaca, Kale y Perejil Deshidratados

AR BT IAL

VAGHNONI

iLa consulta que cambia su negocio!

(%) www.vanont.com.a

URGRONI.SAL
eocomencint Unsnons

e +54 9 3855 408022

AGROCOMERCIAL
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supuesto que esto lo notamos fun-
damentalmente en las generaciones
mas grandes y tradicionales, que tal
vez aun siguen siendo la mayoria.
Muy distinto es el caso de gente
nueva que incursiona en el gremio y
que tiene otra mentalidad muy dife-
rente y también esto lo vemos en
los establecimientos que toman las
riendas los hijos de los fundadores
y que tienen otra vision de las cosas.
Otro tema que nos juega en con-
tra con el sector mas tradicional es
que también les cuesta aceptar un
proveedor nuevo, ya que tienden
mas a relacionarse con la gente que
ya conocen. Pero bueno, de a poco
vamos haciéndonos mas conocidos
y vamos venciendo esos paradig-
mas, siempre apoyados en nuestros
principios y propuestas de innova-
cion.

(PFA) ¢Cudl es la infraestructura con la

-n b4 n -
L Sl oy

que cuenta Equipro actualmente?
(E) EIl predio cuenta con 3.000
metros cuadrados, de los cuales
2.000 son cubiertos y estamos muy
préximos a inaugurar otro espacio
a 200 metros de distancia de aqui.
En cuanto a los distintos sectores,
contamos con los equipos de: admi-
nistracion, ventas, arquitectura,
produccién y servicio técnico. En
cuanto a lo que refiere a fabricacién
tenemos: carpinteria, herreria, cha-
pista y vidrieria. Otro tema impor-
tante es que casi todos los materia-
les que manejamos son importados,
ya que nacionales no hay casi nada.
Esto implica que hay momentos en
gue no se consiguen motores, cobre
u otro tipo de insumos basicos para
la fabricacién de heladeras.

(PFA) ;Estdn exportando actualmente?
(E) Justamente estamos iniciando
ese proceso, especialmente con pai-

ses limitrofes. Creemos que es una
buena oportunidad ya que a nivel
costos Argentina hoy estd compe-
titiva por el tipo de cambio funda-
mentalmente. Esto no quiere decir
gue nuestros productos no sean
de calidad y que estemos a la van-
guardia continental a nivel estética,
aunque siendo sinceros los mejores
equipos a nivel mundial tienen pro-
cedencia de Italiay Francia.

Durante toda nuestra visita a
Equipro, ademas de la voz cantante
de la entrevista, fuimos recibidos
y atendidos muy cordialmente por
Daniela Paz Aguilar, quien forma
parte del drea administrativa y que
estuvo en todos los detalles de la
nota, ya sea desde la produccién
fotografica, entrevista, coordinacién
previa y haciendo todo lo posible
para que no nos falte nada y nos sin-
tiéramos comodos y a gusto.

LA ENOLUCION DF g

* Ricotta *

A VBB
o LA THBIN

Rffﬁttﬁ x

de Leche Entera
INGREDIENTES: Leche entera, Suero de quese, Cloruro de calcio

0% MERMA N -+ VIDA UTIL

PARA SOLICITAR NUESTROS PRODUCTOS LLAMANOS A ESTOS NUMEROS

(O 11-3695-6401 (V) 11-2020-7858
(O 11-4073-4341

LAVADA  COCHDA

PICADA,  ESCURRIDA
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De alguna manera poniendo de
manifiesto en ese proceder eficaz
cual es el servicio que Equipro brin-
daasusclientes.

(PFA) ¢Cudles serian las fortalezas que
distinguen vuestros equipos de enfria-
miento con relacién al resto del mer-
cado local?

(E) Antes de responder especifica-
mente la pregunta, me gustaria acla-
rar que nos consideramos dentro de
los mejores jugadores del mercado
local en cuanto a calidad. Dicho esto,
diria que tal vez comparandonos con
las principales marcas, que también
ofrecen muy buena calidad, Equipro
se distingue por la innovacién y el
servicio personalizado que brinda-
mos y comentamos anteriormente.
Cada uno tiene su estilo estética-
mente y también somos fuertes en
distintos sectores. En el caso nues-

tro, recién estamos ingresando al
sector de pastas frescas pero tene-
mos una muy buena participacién en
lo que refiere a café de especialidad,
ya que es un sector que nacio casi al
mismo tiempo que nosotros. Es muy
gracioso porque en la tltima Ronda de
Negocios 2023 de pastas frescas, nos
visitaban personas que tenian mas
afnos de fabricantes que yo de vida,
y eso es una distancia muy grande.
Esto no impide que nosotros sigamos
apostando a crecer en este gremio y
a hacernos conocidos cada vez mas,
especialmente participando de la
revista pastas frescas artesanales y
de los eventos que realizan los cen-
tros de fabricantes de pastas frescas
de Caba y Pba. También me gustaria
aclarar que nuestro servicio abarca
todo el pais, con la misma calidad de
atencién y servicio post venta que en
Cabay Pba.

(PFA) ;Equipro ofrece heladeras verti-
cales también?

(E) Lo nuestro es muy a medida y
ese es un producto, en el caso de
las heladeras de 1 o 2 puertas, que
se produce en forma lineal y que
se ofrecen en portales de internet;
es otra cosa distinta a lo nuestro.
Ahora bien, si un fabricante de
pastas frescas tiene la necesidad
de contar con una heladera que le
permita estibar 3 cajas de ravioles
de fondo y 2 de frente, por citar
un ejemplo, y nos pide que le desa-
rrollemos un modelo a medida,
si podemos hacerlo gustosamen-
te. Pero por lo general lo que nos
piden son heladeras de exhibicion
de frente, de vidrio y cuadradas
para exhibir las salsas en bateas,
con varias puertas vidriadas.
Lo mismo que cupulas de vidrios
para exhibir fideos. Ahi entra en

juego nuestro disefio de combina-
cion de chapas, maderas y marmoles.
Justamente un prototipo de modelo
gue nos distingue es el que llevamos
ala Ronda de Negocios 2023.

(PFA) ;Cudl es el horizonte al que se
dirige Equipro?

(E) En lo que refiere a fabricas
de pastas frescas, nuestro obje-
tivo es acompanar a todas aque-
llas que deseen renovarse y ahi
aportar nuestras ideas. Esta
probado que una mejor exhi-
biciéon es automaticamente un
incremento en las ventas. El que

entienda que ese es el camino, es el
cliente que nos interesa, ya que toda
nuestra filosofia industrial apunta
aeso.

Ojala sean cada vez mas los que se
sumen a la renovacion, innovacion y
tecnificacion.

MAQUINA CENTRIFUGA
HIDROEXTRACTORA 10 'Y 20 KG.

Motor 1 HP y 2 HP (segdn modelo).
Construida totalmente en acero
inoxidable de calidad 304 con

base de fundicién de hierro.

Resistente, de facil
limpieza y mantenimiento.

ARGENTIMA S.R.L.

De alta velocidad periférica
y correcta hidroextraccion.

Capacidad:
C.E.M. 10:1 1/2 jaulas de verdura
C.E.M. 20: 3 jaulas de verdura.

@1157804823 @01175322065 O/Famaq—CempIa @famaqargentina@gmail.com
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SUCESION D'ANGELOD - DARDAND

DESDE HACE 70 ANOS PROVEEMOS:
 Harinas de trigo 000 y 0000

* Semolines

* Harina de garbanzos

y una amplia gama de productos

Entregas inmediatas en camiones propios el

Distribuidores de
Sémola de Trigo Candeal

,
Cia. Molineradel SurS.A.

Riglos 733 (C1424AFQ) Cdad. Autonoma de Buenos Aires - Tel.: 4923-1178/2535 | 4921-4000 | 4925-5119
email: distrihar@fibertel.com.ar | www.distrihar.com.ar
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ENCONTRA LOS MEJORES EQUIPOS E
INSUMOS PARA COCCION Y ENVASADO_
AL VACIO

e Prolonga la conservacionide los alimentos'e incremerta™
su rentabilidad. l

e Simplifica y agiliza el'sernvicio

Envasadora al Vacio EH18
Envasadora de camara

b = .:?': . -_'*_.I \;\,_ DL !'.
Sous Vide Cuisson CV50

Coccidn al vacio c50
N

@ WWW.EHRLICH.COM.AR 9 COLOMBIA 1720, VALENTIN

ALSINA, BUENOS AIRES

{VEGETALES PROCESADOS!
NATURALES Y FRESCOS

CONTACTA ATU VENDEDOR

SEGUINOS

O) @FREEVEGETALES
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CERRO LA RONDA DE NEGOCIOS
2023 Y ARRANCO LA

FIESTA ANUAL

EL 12 DE JUNIO PASADO SE LLEVO A CABO UNA CENA
EN LA CUAL SE CONVOCO A LOS PROVEEDORES QUE
PARTICIPARON DE LA RONDA DE NEGOCIOS 2023 Y SE
HIZO UN IMPORTANTE ANUNCIO.

Para picar y usar
en recetas gourmet.

Sin lactosa y libre de gluten.
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Si bien el lugar elegido para esta con-
vocatoria fue en la sede de la insti-
tucion portefa, nuevamente quie-
nes invitaron fueron los 2 Centros
de Fabricantes de Pastas Frescas
Artesanales tanto de Capital Federal
como el de Provincia de Buenos
Aires, quienes también llevaron ade-
lante la Ronda de Negocios 2023 de
manera conjunta.

EQUIPRO

HELADERASTS ER

Ante un salén colmado y con un
gran entusiasmo reinante, se volvié
a hacer un encuentro con un exqui-
sito asado como excusa, en el cual
la camaraderia y la buena onda se
entremezclan muy facilmente con los
contactos comerciales.

Una vez que todos los proveedores
invitados y los directivos de ambas

Asesoramiento comercial.

Realizamos trabajos a medida.

www.equipro.com.ar

@ aquipro.heladeras

instituciones ya estaban ubicados en
sus respectivos lugares hicieron uso
de la palabra el sefior Carlos Vidal
por Caba y se transmitié de manera
oral un mensaje de Diego Ogando
por Pba, ambos responsables de los
eventos que realizan ambas institu-
ciones.

Los mensajes fueron similares aun-

Calidad + Diseno.

ventas@equipro.com.ar

fO(C) 1156541122 / 1140800880
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que no redundantes; de parte de
Ogando se focalizé en dar la bienve-
nida y agradecer la presencia de los
invitados de la industria proveedora,
al mismo tiempo que se desarrollé un
breve andlisis de resumen del exitoso
evento llevado a cabo el 8 de Mayo,
llamado Ronda de Negocios 2023.

Vidal, por su parte, también exten-
dio sus agradecimientos pero a él le
tocaba dar a conocer el importante
anuncio que se prometia oficializar:
la realizaciéon en conjunto de ambas
instituciones de la FIESTA ANUAL,
obviamente 1 sola fiesta el mismo dia
y en el mismo lugar.

Si bien el analisis de este hecho
puede hacerse desde varias aristas,
la mas importante es que se trata de
un paso mas hacia la consolidaciéon
de la unién definitiva de ambos cen-
tros de fabricantes de pastas frescas
artesanales y con una mirada queda
vez mas federal del sector.

También es justo reconocer que
otro de los elementos que impul-
saron esta iniciativa era el reclamo

por parte de buena cantidad de pro-
veedores que pedian 1 sola fiesta en
lugar de 2.

Seguramente tuvo que ver la exce-
lente performance y convivencia que
se logro alcanzar en la organizacion
en conjunto de la Ronda de Negocios
2023, algo que fue tomado, de algu-
na manera, como piloto de prueba
para este segundo proyecto.

Palabras muy lindas, ideas muy posi-
tivas y la clara aceptacién de todos
los presentes a lo comunicado, no
eran mas que el mejor marco para
que se diera inicio a lo tan esperado:
lallegada del asado a las mesas.

Ya la noche estaba ganada y encima
recién comenzaba.

Luego fue cuestién de que todo flu-
yera; los didlogos se iban poniendo
cada vez mas interactivos en cada
mesa, donde la coyuntura actual del
pais no era ajena a la tematica pero
también las risas y carcajadas esta-
ban a la orden del dia.

Pasa que si bien este sector se va

renovando paulatinamente, la con-
fraternidad sigue siendo la caracte-
ristica principal del mismo.

Inclusive se puede apreciar como se
amalgaman las empresas nuevas que
se van incorporando con las histori-
cas y ya muy conocidas por todos.

Lo mismo sucede con la renovacion
de dirigentes de ambas comisiones
directivas, tanto de CABA como de
Provincia de Buenos Aires, en el caso
de los nuevos presidentes - sefiores
Cristian Boullosa de Caba y Hector
Manazzoni de Pba, quienes oficial-
mente hicieron su primera presen-
tacion como tales ante los provee-
dores.

Asi se iba quemando la noche, al
mismo ritmo que las brasas en la
formidable parrilla del lugar, al tiem-
po que no podia faltar el tradicional
brindis de cierre en el cual se pidid
por paz y salud para todos y la pro-
mesa de volver a reencontrarse en
la GRAN FIESTA ANUAL del 17 de
SEPTIEMBRE 2023 de los CENTROS
PASTEROS JUNTOS!!

McCaun

, our Ohef Solutiops

le Dresentamos  (om |FQOPSERVICE

nuestra gama de

Productos para ahorrar
tiermpo y estuerzo en la cocina.

Calidad Nutricional,
™ Frescura y Economia. &

= | 2k

o
't_ 1 ]

ﬁ__-'\’ 'E_.—:"_;.

L}




ASOCIATEALA
ENTIDAD

BONAERENSE:

ENTIDAD BONAERENSE

Electa por Asamblea General Ordinaria del
22 de Mayo de 2023

CENTRO DE CAPITAL FEDERAL

Elegida en la Asamblea General Ordinaria del
31de Mayo de 2023

Presidente: Cristian Javier
Boullosa - La Buenos Aires de Paco -
Altolaguirre 2010 - 4523-1038

Vicepresidente: Luis Alberto
Becerra Martinez - Multipasta -
Billinghurst 416 - 4863-9824

Secretario: Claudio Nelson Romano
Romano Pastas - La Rioja 1733 -
2133-4317

Prosecretario: Leonardo Gualtieri
Caprizzi- Av. Rivadavia 3501 - 4861-
5737

Tesorero: Jose Antonio Allo
La Juvenil de Almagro - Av. Rivadavia
3733-4982-1414

Protesorero: Carlos Alberto Vidal
Pastas Bayo - Juramento 2096 -
4784-2800

Secretario de Actas: Ricardo
Alberto Poli - Amelia - Av. Boedo
1639-4921-2471

Vocal Titular 1*: Daniel Alejandro
Bollini - La Esmeralda - Nuiiez 2495 -
4703-5375

Vocal Titular 2*: Gustavo Javier
Ogando - Sensacion - Av. Monroe
3402 -4541-2071

Vocal Titular 3*: Carlos Alberto
Bermudez - La Juvenil - Cuenca 3230
-4501-6402

Vocal Titular 4*: Jesus Valina Pose
Casa Troncoso - Av. San Martin 2919
-4583-5213

Vocal Suplente 1*: Jose Luis Garcia
Morena - Olazabal 4602 - 4523-
5226

Vocal Suplente 2* - Gerardo
Antonio Bermudez - La Juvenil -
Cabildo 1833 -4784-5686

Revisor de Cuentas titular: Marcelo
R. Picon Dominguez - Pastas Lacroze -
Federico Lacroze 3699 - 4553-8425

Revisor de Cuentas suplente: Diego
Alejandro Becerra - Multipasta -
Acoyte 293 - 5950-0055

Colaboradores

Vicente Fabis - 1558155850

Manuel Santos Oanes - 1544350767
Manuel Ogando - 1559498741

Asesor Legal:

Dr. Jorge A. Garcia - Melado
Araoz Alfaro 315, 1°- CABA
garciamelado@gmail.com
® 0111563639944

Asesora Administrativa,
Impositivay Contable:
Contadora Silvia Campos
Belgrano 3971- 4983-7528
ctro.pastas@gmail.com

Presidente - Manazzoni Hector -
Pastas Paz - Ricardo Gutierrez 1186
Olivos - 4711-5152

Vice-Presidente - Ciancio Vicente -
La Milagrosa - Senador Morén 1137
- Bella Vista - 4666-8430

Secretario - Salgado José - El Pato
-Agliero 1099-Mordén - 4696-4202

Pro-Secretario - Dalinger Heriberto
-La 1°de Villa Martelli - Alsina 3555.
V. Martelli -4730-1385

Tesorero - Rodriguez Jose Luis -La
Confianza -Gliemes 56-Ramos Mejia
4656-9496

Pro-Tesorero - Moreira Jose M - La
Praderita - Av. Maipt 1302-Florida
- 4795-5267

Sec. de Prensa - Ogando Diego - El
Buen Gusto - Pueyrredon 2686 Villa
Ballester - 4849-0614

Sec. Rel. Public. - Spata Maria - £/

Pato - Agliero 1099 - Morén - 4696-
4202

Vocal Titular 1° - Juarez Gustavo
- Date el Gusto - Rivadavia 895 -
Campana - 03489-425538

Vocal Titular 2° - Bilo Diego
- Chivilcoy - 25 De Mayo 59 -
Chivilcoy - 02346-423161

Vocal Titular 3° - Dinatolo Pablo -
Per-Voi - Av. San Martin 2899
Caseros -4734-7791

Vocal Titular 4° - Selan Emilio - La
Bognesa -Enique Santamarina 201-
Monte Grande - 4281-2315

Vocal Suplente 1° - Lattanzio
Antonio - Don Lattanzio — Av. Vergara
1020 -Villa Tesei - 4450-9237

Vocal Suplente 2° - Fischer Jorge -
La Piamontesa - Santos Vega 6930
- Villa Bosch - 4840-2772

Vocal Suplente 3° - Matiasovich

Santiago - El Buen Sabor - Alsina Y
Varela-Pehuajo - 02396-402327

Comisidén Revisora de Cuentas:
Titular 1° - Catalano Roque - Virgen
Del Carmen- Castelli 1188 - Ramos
Mejia - 4469-2353

Titular 2° - Paz Miriam - La Sarita -Gral.
Roca 775 - Vte. Lopez - 4791-5224
Titular 3° - Perez Claudio - Elbita
Pastas - Cordoba 769 - Martinez -
4798-5842

Suplente 1° - Dominguez Oscar

- Casa Super - J. Ingenieros 2205 -
Olivos - 4790-7886

Suplente 2° - Britez Monica Viviana -
Amarantta -Constitucion 1189 - San
Fernando - 4746-6536

Cuerpo de Asesores:

Juridica: Dra. Nora Flores-
4654-2366 - Cel.: 15-4096-8097
Contables: Dra. Andrea Marcela
Tantucci - Cel.: 11-59478397

de lunes aviernes de 9 a 16hs.
Seguridad e Higiene: Lic. Flavio M.
Bullian- Cel.: 15-5517-2951

)

Ravioleras
Sobadoras
Cortadoras
Noqueras
Amasadoras
Prensas

Metallrgica Grecar

de Carlos A. Sarrafiore

Maquinas y Accesorios para la Industria Fideera

Maquinas Nuevas y Usadas

Servicio Técnico - Reparacion - Financiacion
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Gral. César Diaz 4520 - (1407) - Capital Federal - Buenos Aires
Tel.: +54.11.4567.9785 - Telefax: +54.11.4639.7166 - info@grecar.com.ar
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Agrocomercial Vagnoni / Vegetales Deshidratados ©® 3855408022

Axel Barriola / Super Coﬁta - El Descanso
© 11-3695-6401 / 11-2020-7858 / 11-4073-4341

Baires Cocina/ Hornos Lainox y Alphatech. Abatidores Techfrost y envasado-
ras Besser Vacuum 0116797-6875

Bavosi/ Materias primas para Fabricas de Pastas - Alsina 418/20-Ciudadela-
Buenos Aires 4653-5911

Barracas al Sur / Materias primas para fabricas de pastas- Mendoza 1955-

Avellaneda- Buenos Aires 4218-2091
Bee's Knees / Tortas Congeladas 1-4028-2568

Compaiiia Molinera del Sur / Sémola de Trigo Candeal - Neuguén 80 - Capital
291-4550128

CONOSUD S.A./ Puré de papas - Vegetales congelados  +54(342)4798044

D"alessio / Maquinas y accesorios - Camarones 4851- Capital Federal

4567-5215
Don Comisso/ Distribuidora de carnes rojas y blancas 1-2567-9037

Dos Santos Pereira / Materias Primas para fabricas de pastas - Anastasio
Girardot 1636- Capital Federal 4555-3030

Distribuidora de Harinas S.R.L/ Harinas y semolines. Tomates - Riglos 733 -
Capital Federal 4921-4000

1-5605-3956
£ 11-6383-2082
011 1556541122

Distribuidora Lourdes
Ehrlich / Equipos de cocciony envasado al vacio
Equipro/ Heladeras Comerciales

Famaq Argentina S.R.L/ Maquinas centrifugas hidroextractoras - Falucho
864 -Tablada - Bs. As. 7532-2065

Farina Maquinas S.A / Méaquinas para la industria fideera. Fco. Fernandez de
laCruz 2766 - Capial Federal 4918-0280

Flair S.R.L/ Ingredientes para pastas - (0237) 4858850

GrafiPack / Cajas para ravioles, papelera - César Oliveira 1858 - Villa Maipu -
Bs.As 4753-4227

Grecar Metalurgica/ Maquinas y acces. para casas de pastas - César Diaz
4520 - Capital Federal 4639-7166

InduPast-Maprisa / Materias primas para fabricas de pastas - Oliden 1828-
Capital Federal 0114687-2150/7943

0237-4050190
La Canzonetta / Quesos, Ricota, Muzzarellay Mateca 011-4234-2201
LaTarantela / Ricotay quesos - Olazabal 555 - Tablada-Bs.As.  3529-6173

KLD / Heladeras comerciales

Lacteos Javifer / Ricota y quesos - Ruta 200 Km 53,500 - Marcos Paz
0220-4770277/5410

Lacteos San José / Muzzarella, Ricotta, Sardo, Sbrinz, Provolone, Port Salut,
Tyboy Cuartirolo 11-66765053

Lacteos Santa Fe / Quesos Duros - Semiduros y Blandos 151207082

Lapa- Vicente Valifio / Aditivos para alimentos - Tinogasta 3227 3er Piso A -
Capital Federal 4503-1982

Lareu / Heladeras comerciales y muebles - Vélez Sarsfield 6102 - Munro -

Bs. As. 4762-5368
Loris / Tapas para empanadas 011-4753-9426

Mastellone Hnos S.A / Muzzarella- Lacteos La Serenisima - Alte. Brown 957-

Gral Rodriguez- Bs. As. 0237-4859000
McCain/ Verduras congeladdas 0800 6662 2246

Medamil Todo en Envase S.R.L / Cajas para ravioles - Bermudez 4682 -
Caseros- Bs. As. 4750-5488

0221-4230000
0800-333-9547
0810-666-9699

03382-429951

Molino Campoddnico / Harina 0000 - Semolin
Molino Cafiuelas / Harinas - Aceites

Molino Chacabuco / Harina 0000- Semolin
NTG / Maquinas para pastas

Open Maquinas / Maquinas paraempanadas y sorrentinos ~ 11-4647-0667
Pascal Refrigeracion / Heladeras comerciales 01159110719

Papelera Matias / Cajas para pastas, bolsas, hilos, envases - Riobamba 2146
Temperley, BS AS. 011 15-4426-3754

Remotti S.A/ Elaboracion artesanal de quesos - Juan Diaz de Solis 1270
3°piso - Vte Lopez- Bs. As. 4837-8050

Rinaudo e Hijos / Maquinas para pastas 03414550316/4533820

San Gotardo / queso sbrinz - queso azul - manteca - rigota y dulce de leche
54 9239248-1319

Seguros - M&A / Ricardo Marrafino Av del libertador 7650 - p15 - CABA
0114701-5994

Se. Tec/ Fabricacion'y Servicio Técnico - José Leon Sudrez 2149 - Capital

Federal 4687-7508
Service Ridal/ Repuestos para Maquinas 011-1556346080
Silvia Campos / Estudio Contable - Belgrano 3971 - Cap.Fed.  4983-7528
Tereva/ Cajas pararavioles 0114443-9756

Trelau/ Elaboracion de quesos duros, ricota y lacteos - Pedriel 1661- Capital
Federal 4302-0627

Unilever / Knorr Profesional 11-54674439

LLEGO ELCOMBO IDEAL

PROFESSIONAL

PARATU COCINA

Base de Tomate Deshidratado Knorr +
Rinde Mas Knorr = tu Salsa Bolognesa ideal

Agregale a tu Salsa Bolognesa el Rinde Mds Knorry obtené un
mayor rendimiento en tus preparaciones con carne picada, con
todo el sabor de Knorry la acidez ideal del tomate deshidratado.
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EN VENTA

Se vende Sobadora pesada de 60 cm. usada, marca “Farina-
cerletti” mantenimiento al dia, correas nuevas, actualmente
en funcionamiento

Contacto: Sr.Mauricio - 1153417534

Vendo o alquilo fondo de comercio - Zona San Justo -
Contacto: Paula - 15- 11-3156-9860

Vendo fabrica de pastas frescas en CABA. Zona de chacarita.

Contacto: Sr. Fabricio - 11-6673-8353

Vendo Fca Pastas Frescas en Parque Chacabuco, CABA.
50 aiios en la zona.
Contacto: Irene o Adridn - 4921-9156

Se vende fondo de comercio en Ramos Mejia Centro.
Negocio familiar de 42 afios. Importante clientela. Juego de
maquinas completo.

Contacto: Rodrigo - 15-5327-9071

Vendo magquinaria completa para Fabrica de Pastas:
Sobadora Cerrini / Amasadora Cerrini / Cortadora Cerrini
/ Raviolera con moldes / Cambiables Cerrini / Amasadora
Térmica Dalesio / Fusilera con fideos rellenos Dalesio /
Noquera Farina Cerleti. Todo funcionando en perfecto
estado. @ 11-4434-7750

MAQUINAS EN MIAMI

Mezcladoras: Una de 40 kg y otra de 30 kg marca Cerrini,
raviolera Cerrini de moldes intercambiables, sobadora

de 400 mm, cortadora tallarinera Cerrini de 300mm,
torteletera Cerrini, amasadora de pan de 20 gt, horno
convencional comercial, balanza de 30 Ib electrénicay otros
articulos para el negocio.

Se ofrece sin cargo adicional, asesoramiento técnico, de
mercado, productos, proovedores y profesionales para
consultar, desarrollarse e instalarse en Miami.

Contacto: Sr Jorge 7868165989 -
Mail: mrpasta@bellsouth.net

Se vende fondo de comercio Lomas de Zamora Centro.
URGENTE

Contacto: Miguel - Tel.: 15 3344 8144

Vendo molde raviolero Farina sin uso.
Contacto: Romina - Tel.: 2983 565271

Fabrica Pastas Frescas en Villa Devoto - CABA -
Contacto: Ariel - Tel.: 1157535406

iOportunidad! Zona Partido de |la Costa. Fabrica de pastas
frescas completa, con opcion a fondo de comercio. 20 afios
de trayectoria. Instagram: @Amaicanpastas

Contactos: Sergio - Tel.: 2246 508929

Graciela- Tel.: 2246 501787

Venta molde raviolera yunior molde cambiable.Peladora
de papa nueva a estrenar con garantia. Marca Cerni. 15 kg
acero inoxidable en caja.

Contacto: Antonio - Tel.: 114973 9476

EN VENTA

Fondo de comercio. Avellaneda - Pcia. de Bs.As.
Contacto: Sr. Marcos - Tel.: 1134718962

Fondo de comercio en CABA, 54 afios de antigliedad, sobre
av. Alvarez Jonte a 2 cuadras del Club Atlético All Boys.

Contacto: Sr. Norberto - Tel.: 011-2335-9902

Fondo de Comercio Fabrica De Pastas. Parque San Martin
- Merlo.

Contacto: Sr. Nestor - Tel.: 011-15 37336420

Fondo de comercio fabrica de pastas frescas - Lanus Oeste
Centro.

Contacto: Mario - Tel.: 011-1540269966

Fondo de comercio Fabrica de Pastas frescas en CABA.
Contacto: Sr Norberto - Tel.: 011 155989 6184

Venta fondo de comercio - Fabrica de pastas en CABA.
Contacto: Sr. Ramén Castifeira - Tel.: 11 1556472322

Fondo de comercio Fabrica de Pastas y Casa de Comidas.
Zona Belgrano CABA. Oportunidad!

Contacto: Sebastian - Cel.: 11 34259954

Fondo de comercio en la zona de Pifieyro Avellaneda.
Contacto: Javier - Cel.: 11 65091826

Heladera 4 puertas de acero, tipo carniceria con motor
funcionando.

Contacto: Norberto - Cel.: 1123359902

Se vende fondo de comercio en Chascomus, empresa
familiar de 55 afios, maquinaria 'y mobiliario de primer nivel,
importante clientela mayorista 'y minorista

Contacto: Christian - Tel.: 54 9 2241-505713

Tortelletera cerrini / Noquera italiana acero / Heladera
curva con motor / Heladera desarmable con motor / Grupo
electrégeno perkins gasélero trifasico 50kva / Grupo
electrégeno italiano gasolero trifasico 12kva

Contacto: Fernando Anon fer_cheff@hotmail.com

Tel.: 01146313547/ Cel.: 011 32050331

Horno marca pauna modelo beta 107
Contacto: Sr. Jesus Rodriguez - Tel: 0114703-4217

Raviolera Cerrini Junior (1 molde) / - Sobadora
Amasadora Térmica

Contacto: Tel: 011 4-501-6016 /
Cel: 011 156-054-5665

Amasadora cerreni de 50kg. Reparada a nueva.
Contacto: Sra. Alicia- Tel.: 15-34825376

44 anos junto al comercio
www.bavosi.com.ar
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fMolino (ampodonico

Mas de 130 anos
acompanando con
harinas de
excelente calidad.

Encontra toda nuestra variedad de harinas en:
Web www.molirocampoadonico.com.ar - lg molinoccampadonico
Calle 58 N"ZI] (1900 Argentina, Buenos Aires. La Plata - Tel (Q221) 423 0000 - E-mail info@melinccampodonico.com.ar



